BISU

EXPERIENCE MAKER

PRANZO

DALLE 12:00 ALLE 15:00

PANINI

Cotoletta di Pollo, Maionese e Lattuga - €8

1,3/6,7,81,*

Vltello Tonnato - €7

134567811*

Arrosto d| Tacchlno e Verdure Grigliate - €7

1,3,6,7,891,*

Roast Beef Pomodoro, Rucola e Grana - €8

1,3,6,7,8,1,*

.Caprese - €6

1,3,6,7,8,1,*

Prosuutto Crudo S Daniele, Stracchino e Rucola - €7 :

1,3,6,7,8,11,12,*

Tonno, Pomodoro e Mozzarella - €6
1,3,4,6,7,8,1,*

Salame e Fontina - €6

1,3,6,7,8,1,*

Toast Prosciutto e Formaggio - €5

1,3,5,6,7,8

PIATTI FREDDI

Insalata di Polpo, Patate, Olive e Pomodorini - €14

14,

Insalata Nicoise, Uovo Sodo, Olive e Ve_rdure Fresche - €11

3,4 g
‘Insalata di Pollo, Mandorle, Carote e Pomodorlnl €12
. 8* )
Bresaola Rucola e Grana €'|2

7

Roast Beef, Ru;c'ola,Pomodorini e __Gr'an_a - €13

74

Vitel.lo"'Tonnato - €12

3,4,5

DALLA CUCINA
Trofie al Pesto di Pra - €12

1,23,4,6,7,8,10,13,*

Pansoti in Salsa Noci - €12

1,2,3,4,6,7,8,10,13,*

Acciughe Impanate e Fritte- €'I3 _

1,3, 4,5,6,7,10,*

Calamari Fritti - €15

1414

Focaccia aI Formagglo €10

1,7*

Patate Dippers - €6

“ |'piatti o gli ingredienti contrassegnatl con “*” sono congelati o surgelati all'origine dal
produttore oppure sono sottopostiin loco ad abbattimento a temperatura negativa
i per garantirne la qualita e la sicurezza.
Per la lista allergeni consulta il menu e chiedi al nostro staff.



BISU
ALLERGENI. E GELO

ALLERGENI

1) CEREALI E DERIVATI: vengono considerat;i allergeni tutti i cereali contenenti glutme'
come grano,segale, orzo, farro kamut: L'elenco viene esteso anche ai loro ceppl ibridati
e ai prodotti’ derlvatl :

2) CROSTACEI vengono considerati allergeni le proteine provenienti dai gamberi, .
gamberettl scampl granchi, aragoste e astici. L'elenco viene esteso ai prodottl che -
contengono prodottl derlvatl dai crostacei.

3) UOVA: conSIderate allergeni sia cotte che crude, ed anche se presentl in prodottl
derivati'come: pasta aII uovo, biscotti, torte, frittate, creme, maidnese, ecc.

4) PESCE: I aIIer__gla si pud manifestare per tutti i tipi di pesce e per i suoi derivati fatta
eccezione per la gelatina di pesce, utilizzata come supporto per preparati.

5) ARACHIDii le principali fonti di allergia sono derivati com_e l'olio _di _se"mi',;il '_b'urro di
arachidi, ecc, utilizzati per preparare creme e prodotti di pasticcerie o per le fritture.

6) SOIA: le protei'ne foritidi allergie sono presenti in.tuttii prOdotti a base di/soia.

7). LATTE: e i suoi derivati; fatta eccezione per il siero d| latte utlllzzato per la
fabbrlca2|one di distillati e il lattitolo. : :

8) FRUTTA A GUSCIO: ovvero mandorle, nocuole nOCI plstacchl e tuttl i prodottl da’y
essi derlvatl : -

9) SEDANO che siapresente a pezzi oin qualunque tlpo di Iavora2|one
---10) SE-NAPE Si puo trovare in tutte, Ie prepara2|om di salse creme e mostarde.

M) SESAMO i semi di sesamo sono preSentl in alcune farlne faffinate o in preparazioni
dil pamﬂcazmne ;

12) ‘ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI solo in concentrazwne superlorl a 10mg/kg
L espressi come SO2, cioé conservanti, soprattutto in prodottl ittici, cibi sotto aceto
sott 'olio, salamoie, marmellate e succhi di frutta. i

13) LUPINI: presenti in cibi vegan per la rlcchezza di proteine.

14) MOLLUSCHI: presenti in-piatti e prodotti a base dis cappesante cozze, vongole,
‘cannolicchi, tellina, tartufl dl mare, ecc,

GELO*

Alcum prodottl potrebbero essere congelati o regolarmente abbattutl seguendo le
Aomme HACCR. kprodotti in questione saranno contrassegnatl con il simbolo “ * "
Rivolgersi al personale per eventuali richieste o chiarimenti.



